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sbor (e

wir freuen uns, dass Sie im Weinzuhause feiern mdchten und zeigen Thnen gerne im
Folgenden was unser Kuchenteam rund um den Kiichenchef Keenna Harris fiir Ihre
Veranstaltung kreieren kann. Haben Sie andere Ideen oder Wiinsche, kldren wir gerne in
Rucksprache mit der Ktche, ob die Umsetzung moglich ist.

Bitte teilen Sie uns Unvertraglichkeiten und besondere Essensformen zusammen mit der
Gastezahl und der Essensauswahl 14 Tage vor Ihrer Veranstaltung mit. Vielen Dank.

Qfg Vegetarisch

\f Vegan

\Z Vegan maoglich, nach vorheriger Absprache



Fingerfood zum Empfang

Canapes
(2 zur Wahl)

Réucherforellen-Mousse / Gurke / Topinambur
Rosa gegartes Kalbstatar / Figelb / gebackene Kaper
Roastbeef / hausgemachte Krautermayonnaise
Q(Q Ziegenkise-Creme / Birnen-Senf
QKQ Brie / Trauben-Chutney

\fMO‘hrentatar / Salsa / Wildkrauter

Flammkuchen

(2 zur Wahl/handlich geschnitten)

Flammkuchen klassisch
Schmand / Speck / Zwiebel / Kdse / Friihlauch

Flammkuchen vegetarisch
®/g Schmand / Zwiebel / Kirschtomate /
Mozzarella / Spinat

Flammkuchen vegan
\f Stkartoffel / Rduchertofu / Lauch /
Wildkrduter



Frihling

Meniil - 49 € Menii2 - 59 € | 54 €
Saisonaler Blattsalat | Zitronen-Vinaigrette Bérlauch-Schaumsuppe | Gemiise-Konfetti
hausgepickeltes Gemiise | gerdstete Kerne | Crotitons Walnuss-Ol | Crotitons
N 9!
Salzzitronen-Risotto | Gelbe Bete Sous vide gegarter Kalbs-Tafelspitz | Kartoffel-
Stikartoftel | Wildkrduter Mousseline | gerdsteter Blumenkohl | Syrah-Jus
ODER ODER
Gebratene Maispoularden-Brust | Wurzelgemuse Catch of the day | Kartoffel-Mousseline
Glasierte Drillinge | Nova-Jus Blattspinat | Riesling Velouté
> ODER
\Z Saisonale Mousse am Stiel w Gerdsteter Blumenkohl | Rote Bete | Cashew-
Creme | Berberitze
9!

Creme Brulée von der Tonkabohne
Beerenragout | Crumble



Frihling

Menl 3 - 67 € | 8¢ 62 €

Preise kdnnen saisonal variieren

Spargel-Velouté | eingelegter Spargel | Barlauch-Ol | CroGitons
>

Q/QSpargelRagout | Getriiffelte Kartoffel-Mousseline | Panko-Crunch | Zitrusaromen

nach Wahlmit: Sous vide gegartem Kalbstafelspitz
)

Erdbeer-Creme | Rhabarber | Limette | Salz-Baiser



Frihling
Meni 4 - 09 €

\f Saisonaler Blattsalat | Zitronen-Vinaigrette | hausgepickeltes Gemuse | gerdstete Kerne | Crotitons

)
N c Pasta Casarecce | Glasage von der Salzzitrone | Griiner Spargel | Barlauch

(@

Sous vide gegarte Kalbs-Semerrolle | Kartoffel-Schnitte | marinierte Urkarotte | eingelegte Schalotte | Grinpfeffer-Velouté
ODER
Catch of the day | Kartoffelschnitte | marinierte Urkarotte | eingelegte Schalotte | Griinpfeffer-Velouté
ODER
\Z Safran-Risotto | marinierte Urkarotte | Parmigiano Reggiano | Wildkrauter

9!
\ Z Mousse au chocolat | Rhabarber-Ragout | Saisonales Sorbet | Dinkel



Frihling
Menli5-84 € |/¢ 76 €

V Marinierter Griner Spargel | Orange | Granatapfel | Gartenkrauter
%)

Hausgebeiztes Tachsfilet | Gurke | Sesam | Ponzu
ODER
V Salzteig-Sellerie | Gurke | Sesam | Ponzu

(@

Sous-vide gegartes deutsches Rinderfilet | Getriiffelte Kartoffel-Mousseline | Pastinake
Gremolata | Syrah-Jus
ODER
Gebratenes Wolfsbarsch-Filet | Getriiffelte Kartoffel-Mousseline | Pastinake | Gremolata | Beurre blanc
ODER
¢ Geschmorte Aubergine | Getriiffelte Kartoffel-Mousseline | Pastinake | Gremolata
W

D

Gewiirztraminer-Mousse | Zweierlei Rhabarber | Erdbeere | Dinkel






Sommer

Menu1-49 €

Marktsalat | Zitronen-Vinaigrette |
hausgepickeltes Gemiise | gerdstete Kerne |
Crolitons

(gD

\ZCasarecce | Krduter-Glasage | Gemiise-Julienne
Wahlweise mit:
Streifen von der Landhdhnchen-Brust
ODER
Gebratenen Garnelen

(@D

\ c Zartbitter-Mousse am Stiel

Menti2 -59 € | ¢ 55 €

{ Wildkrauter-Salat | Beeren-Vinaigrette |
Granatapfel | gerdstete Kurbiskerne

(gD

Fregola Sarda | Tomaten-Sugo | Hausmarinierte
QOlive | Panko Crunch
Wahlweise mi:
Salsiccia
ODER
\f Austernpilze
ODER
Miesmuscheln
)
Créme Brulée von der Vanille | Beeren-Ragout
Crumble



Sommer
Menu 3 - 69 €

\Z Sommerlicher Blattsalat | Hausvinaigrette | Trauben | Ziegenkase
o
\f Gazpacho | Zucchini | Tomate | Paprika | Croutons (vegan)
o
Tagliatelle | Zitronen-Butter | Pesto | Gelbe Karotte
Wahlweise mit:
Roastbeef-Streifen
ODER
Catch of the day
ODER
Aubergine
o
Vanille Panna Cotta | Saisonale Frichte



Sommer
Meni4-79 €| /@72 €

\ g Romersalat | Caesar-Dressing | Kirschtomate | Parmigiano Reggiano | Crotitons

D

Gebackenes Land-Ei | Blattspinat | Kartoffel-Vinaigrette | Sauerrahm

(@D

Gebratene Tranche vom Wildfang-T.achs | Fregola Sepia | eingelegte Schalotte | Oliven-Salat
ODER
Rosa gebratene Kalbs-Medaillons | Fregola Sarda | Geschmorte Kirschtomaten
ODER
\Z Salzzitronen-Risotto | Gelbe Bete | Stl8kartoftel |Wildkrduter

D

Zitrus-Mascarpone-Schnitte



Herbst

Menii1-49 € Menii2 -59 € |o@ 55€
Regionaler Feldsalat / Kartoffel-Vinaigrette / \f Hokkaido-Cremesuppe | Sauerrahm
\Z eingelegte Trauben / Crolitons / ausgelassener e Kiirbiskerne | Kerndl
Speck
)
= Knuspriger Bauch vom Schwabisch Hallischen
Rinder-Ragout | Saisonale Pilze | Servietten- Landschwein | Gebackene Knddel-Schnitte |
Knddel | eingelegte Schalotte Muskatkiirbis | Dunkelbier-Jus
ODER ODER
Saisonales Pilzragout | Serviettenknddel | Geflammter Muskatkiirbis | Gebackene
eingelegte Schalotte Knddelschnitte | Kohlrabi | Orangen-Velouté
)

o
\ Z Saisonale Mousse am Stiel Schokoladen-Bayrisch-Creme



Herbst

Menti3-72 € | g 66 €

\ZRegionaler Feldsalat / Kartoffel-Vinaigrette / eingelegte Trauben / Crottons / ausgelassener Speck
o
\ZRheinhessische Riesling-Schaumsuppe | Saisonales Gemiise | Krauter-Ol | Crotitons
o

Kalbs-Blankett | Kartoffelrdsti | Wirsing

ODER
\Z Kartoffelrosti | Wirsing | Maronen-Pilz-Ragout
9!

\ Z Moelleux au chocolat | Beeren-Ragout



Herbst

Menii4 -85 € [0 82€ |og 79 €

\ZHokkaido—Schaumsuppe | Kafir-Limette | Sauerrahm | Kiirbiskerne | Kerndl
oD

\Z Gebackener Muskatkiirbis | Gratinierter Ziegenkise | Honig | Wildkrauter
9!

Rosa gebratene Enten-Brust | Spitzkohl | Kuirbis-Gnoccei | Senfsaat-Jus
ODER
Gebratenes Wolfsbarsch-Filet | Spitzkohl | Kiirbis-Gnocei | Beurre blanc
ODER
Kiirbis-Gnocchi | Spitzkohl | Herbstpilze

D

Schokoladen-Gateau | Mandarine | Quitte | Walnuss






winter

Menu 1 -49 €

\Z Rheinhessische Kartoffelsuppe | Saisonales
Gemiise | CroGtons

O

Rinder-Ragout | Hausgemachte Spétzle | glasierte
Urkarotte | karamellisierte Rotwein-Zwiebeln
ODER
Hausgemachte Kasespatzle | karamellisierte
Rotwein-Zwiebeln | Panko

(D)

Bratapfel | Vanille-Eis

Menii 2 - 64 € | @ 57 €

\Z Wintersalat | Orangen-Vinaigrette | ausgelassener

Speck | Crotitons
o

Geschmorte Rinderbackchen in Nova-Jus |
Gebackene Knddelschnitte | Frischer, knackiger
Rotkrautsalat
ODER
Geschmorte Aubergine | Gebackene Knddel-
Schnitte | Frischer, knackiger Rotkrautsalat

o
\Z Moelleux au chocolat | Beeren-Ragout



winter

Meni 3 - 74 € |o@ 69 €

\fMéhrentatar | Grinkohl-Salsa | Quinoa

)
\fMaronenSchaumsuppe | Maronen | Gihweinaromen

D

Wild-Ragout | Servietten-Knddel | Schwarzwurzel | Preiselbeer-Glasage
ODER
Pilz-Ragout | Servietten-Knddel | Schwarzwurzel | Preiselbeer-Glasage

(@)

Mandel-Parfait | Marzipan | marinierte Mandarine | Dinkel | Rosenbliite



winter
Menil 4 -85€ | ¢ 79 €

Hausgebeiztes Lachsforellen-Filet | Rote Bete | Koriandersaat | Frischer Meerrettich
ODER
\7 Salzteig-Sellerie | Rote Bete | Koriandersaat | Frischer Meerrettich

D

Stunden-FEi | Getriiffelter Kartoffelschaum | Croutons | Lauch

(@

Sous vide gegarte Kalbs-Semerrolle | Kartoffel-Schnitte | Rosenkohl | Riesling-Velouté
ODER
Gebratenes Wolfsbarsch-Filet | Kartoffel-Schnitte | Rosenkohl | Riesling-Velout¢
ODER
\C Winterpilz-Risotto | Gerdsteter Rosenkohl | Parmigiano Reggiano | Wildkrduter

(@

Weille Schokoladen-Mousse | Gewiirzspekulatius | Quitte | Crumble



winter

Menil S - Gansment - Preis auf Anfrage

Regionaler Feldsalat / Kartoffel-Vinaigrette /
eingelegte Trauben / Crottons /
ausgelassener Speck

D

Oldenburger Gdnsekeule | Kartoffelkloide
Gewilrz-Rotkraut | Glasierte Maronen | Jus

D

Schokoladen-Gateau



W

WEINZUHAUSE

Hotel. Restaurant. Vinothek

Endbergshohl
55278 Mommenheim
06138 9429980
veranstaltungen@meinweinzuhause.de
www.meinweinzuhause.de



