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 LOCATION, LOCATION, LOCATION*
(Conrad Hilton)

Nichts (neben der Liebe) ist ftir die perfekte Hochzeit
wichtiger als die perfekte Location.
Dies wusste schon der Griinder der Hotelkette Hilton.
In unserem Weinzuhause finden Sie fiir Thren grofien
Tag den einen Ort, der wie daftir gemacht ist, um Ihre
Hochzeit zu einem traumhaften und
unvergesslichen Erlebnis werden zu lassen.

Fur die Verwirklichung Ihres Traums, stehen wir Thnen
als zuverlassiger Partner zur Seite.

DAS WEINZUHAUSE

Das im September 2022 erdffnete Weinzuhause ist ein
Wein-Boutiquehotel inmitten der Mommenheimer
Weinberge, mit einem traumhaften Blick iiber die

rheinhessische Hiigellandschatft.

Genielden Sie zeitgemalden Komfort in 20 heimeligen
wohnfithlzimmern, Kulinarik im Restaurant
,Esszimmer* mit regionaler Frischekiiche und Platz fur
bis zu 60 Personen. Genielden Sie in unserem Garten, auf
der Terrasse, der Vinothek und im groldziigigen
Veranstaltungsraum im Obergeschoss.



10 FAKTEN ZU IHRER HOCHZEIT IM WEINZUHAUSE

v’ Platz fur bis zu 90 Personen
v 20 Wohlfuhlzimmer (verpflichtende Abnahme bei Buchung der Location)
v" Mdglichkeit der freien Trauung im Weinerlebnis-Garten

v Location, Speisen & Getranke, Service, Equipment - alles
aus einer Hand

v’ Thre ausgesuchten Speisen werden frisch, saisonal und mit
der richtigen Portion Liebe von unserer Kiichencrew
zubereitet — kein externer Caterer notig

v" Wein-Erlebnis-Arrangements zur Gasteunterhaltung
wahrend das Brautpaarshootings moglich

v’ Profitieren Sie von unserem professionellen Netzwerk an
Floristen, Stylisten, Fotografen, DJs und Bands

v" Begeistern Sie Ihre Gaste mit hausgemachten
Gastgeschenken aus dem Weingut Tobias Becker

v Moglichkeit der , After-Wedding-Party“ — nach dem Essen
laden Sie weitere Gaste ein



DIE MOGLICHKEITEN IM WEINZUHAUSE

FREIE TRAUUNGEN
im
WEINERLEBNIS-GARTEN
Sagen Sie . JA“ und genieflen nebenbei Weinberge und Weitblick

SEKTEMPFANG
auf der
TERRASSE UNSERES RESTAURANTS , ESSZIMMER*

KAFFEE UND KUCHEN
m
VERANSTALTUNGSRAUM , WEINBLICK*

Bei Buchung der kompletten Location findet Kaffee und Kuchen im
Restaurant mit Terrasse und Gartenzugang statt

HOCHZEITSESSEN
m
VERANSTALTUNGSRAUM , WEINBLICK*

Bietet an runden Tischen fiir 80 Personen Platz
Bietet an Tafeln fiir bis zu 90 Personen Platz

HOCHZEITSPARTY
im
VERANSTALTUNGSRAUM , WEINBLICK*

Bietet Platz fiir bis zu 90 Personen






FREIE TRAUUNG IM WEINZUHAUSE

[hr Ehebund soll nicht in der Kirche geschlossen werden?
Sie wiinschen sich eine Trauung unter freiem Himmel,
individuell und auf Sie und Thre Liebesgeschichte abgestimmt? Dann ist eine freie
Trauung in unserem Weinerlebins-Garten genau das passende fiir Sie!

Sollte es die Witterung nicht zulassen, stellen wir fiir Sie unsere
lberdachte Aullenterrasse am Restaurant als Ausweich-Location zur Verfilgung.

(Am Tag vor der Hochzeit wird von unserer Seite bis spatestens 12:00 Uhr entschieden, ob die
Trauung unter freiem Himmel oder im Zelt im Weinerlebnis-Garten statttinden kann — die
Organisation des/der Trauredner/Traurednerin erfolgt tiber das Brautpaar).

Vorbereitung und Autbau
Inkl. Tisch als Altar und Bestuhlung fiir das Brautpaar
Pauschal 390,00 €

Festbinke
mit weilden Hussen fiir Thre Gaste
je Bank 12,00 €

Stuhl mit weifden Hussen
fir Thre Gaste
je Stuhl 7,50 €

Barriquefass
als Rednerpult
je Fass 150,00 €



SEKTEMPFANG IM WEINZUHAUSE

SEKTEMPFANG
Bei gutem Wetter findet der Sektempfang im Weinerlebnis-Garten und auf der
Terrasse statt. Bei ungiinstiger Witterung stolen Sie mit Thren Gasten im
Veranstaltungsraum oder im Restaurant , Esszimmer*
(je nach gebuchtem Location Paket) auf Thr Gliick an.

SEKTEMPFANG PAUSCHALE
(max. 90 Minuten)

Winzer Sekt oder Secco nach Wahl
Orangensaft / Traubensaft
Wasser still / spritzig

9,50 € p.P.
ODER

DO-IT-YOURSELF-BAR
Sie mochten Thren Gasten ein zusatzliches ,,Aha-Erlebnis* bieten?
Verzaubern Sie sie mit unserer DO-IT-YOURSELF-Bar. Nutzen Sie dieses
einmalige Erlebnis fiir Ihre Gaste, um Abwechslung in den Empfang zu bringen
und fur jeden Geschmack etwas Leckeres anbieten zu kdnnen.
Hier konnen Thre Gaste ihre Getranke selbst nach ,eigenem Gusto* kreieren.

DO-IT-YOURSELF-BAR PAUSCHALE
(max. 90 Minuten)

Wwinzer Sekt oder Secco nach Wahl
Orangensaft, Traubensaft & Sirup
wasser still oder spritzig
Diverse Friichte sowie Krauter
zum Aromatisieren und verfeinern.

12,50 € p.P.
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WEINCOCKTAILS ZUM SEKTEMPFANG
Darf es zum Empfang etwas Besonderes sein?

SCHEU & WILD - BERRY
Scheurebe trocken, Schweppes Wild Berries,
div. Beeren
750 €

MOGO
Momm Secco, Holunderbliitensirup, Soda,
Minze, Limette
750 €

ALKOHOLFREIER MOGO
Wasser, Holundersirup,
Minze, Limette
6,50 €




FINGERFOOD

Passend zum Sektempfang servieren wir Thnen herzhafte und siilde Snacks fiir
den ersten Hunger nach dem JA-Wort.

RHEINHESSISCHE MINKELSCHER
Serviert auf der Etagere

Spundekids” mit Brezelscher, Mini Handkastatar,
Mini-Leberwurststrudel, Krauter Handkds'mit karamellisierten
Zwiebeln, Trauben-Kédse-Mix im Weckglas, Roastbeef Rollchen mit Pesto,
Feigen-Walnuss Creme auf Baguette, Schoko-Frucht-Spield

9,50 € p.P.

RHEINHESISCHE SCHMANDFLADEN
nhandlich geschnitten

Rote Zwiebeln, Speckwiirfel von der rheinhessischen Landsau
Krauter, Lauchzwiebel, Wildkrauter
Getrocknete Tomaten, Kerncrunch-Mix, Rucola, Kdse

9,50 € p.P.

FINGERFOOD - MIX
rustikale Happchen vom Brelt

Belegtes Laugenkonfekt mit Schinken und Kase
Herzhafte Blatterteigschnecken mit Tomate, Speck und Kase
Frischer Obstsalat der Saison im Weckglas

8,50 € p.P.

DONUTBRETT
Ralftiniert serviert — Leckeres vom Donut Brett

Verschieden garnierte und gefiillte Donuts,
Kuchen, Gebickteilchen
(Vanille, Schokolade, saisonales Fruchtmus)

6,50 € p.P.
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KAFFEE UND KUCHEN

Sie wiinschen sich ftir Thren perfekten Tag eine wunderschone
Kaffee- und Kuchentafel? Gerne decken wir fiir Sie Thre festliche Tafel.
Sie bringen Ihre selbstgebackenen Kuchen von zu Hause oder Threm
Lieblingskonditor mit.
Wir bieten Thnen gerne an, Kuchen und Torten tiber unsere Partner Konditorei
direkt bei uns zu bestellen. Die Kuchen- und Konditorei Karte erhalten Sie von
uns gerne auf Anfrage.

Sie geben uns bis spatestens 2 Tage vor Threr Hochzeit Bescheid wie viele Kuchen
und Torten auf Threm Buffet stehen werden, damit wir ausreichend Platz
einkalkulieren konnen.

KAFFEEPAUSCHALE
pro Gedeck — 9,50 €

Wir servieren Thnen zu den bestellten Kuchen diverse Kaffeespezialitdten,
Filterkaffee, eine reichhaltige Teeauswahl, Kakao, sowie Wasser still & spritzig.

-
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WEINERLEBNIS FUR IHRE GASTE

Das grol3e Brautpaarshooting steht an. Doch wohin mit Thren Gdsten, wahrend
Sie die schonsten Augenblicke Thres Lebens fotografieren lassen?

Wir haben hier eine Losung 4 1a WEINZUHAUSE fiir Sie:

DIE WEINZUHAUSE - WEINWANDERUNG
19,50 € pro Erwachsener

Wir nehmen Thre Gaste mit auf eine kurzweilige Weinwanderung

(ca. 90 Minuren) 7. einem schonen Aussichtspunkt in den Weinbergen.
Hier angekommen lassen wir den Blick schweifen und laden Ihre Gaste zu einer

Weinprobe ein. Natiirlich darf auch hier ein kleiner herzhafter Snack
in Form einer knusprigen Laugenbrezel nicht fehlen.
Je nach Zeitfenster stofden Sie mit Ihrem Fotografen zur Weinbergs Location
hinzu und lassen hier ausgelassene und ungezwungene Fotos von sich und Thren
Gasten schiefien.

Tipp:
Teilen Sie Thren Gésten bereits auf der Einladung mit, dass Sie eine Kleine
Uberraschung geplant haben und dass festes Schuhwerk, speziell bei den Damen,

zu empfehlen ist.

(Sollte es die Witterung nicht zulassen, kann die Weinprobe- in Riicksprache- auch im
Werlsweinkeller des Weingutes statttinden.)




DAS HOCHZEITSESSEN

MENU
BUFFETS & MENU ALS KOMBINATION
FLYING BUFFET
LIVE COOKING & BBQ

SIE HABEN DIE WAHL
(Beispiele zu den Speisenvorschlzgen entnehmen Sie
aus unserer Ideen Karte, die Sie bei der Absprache erhalten)

,FLYING BUFFET* Ab 64,00 € p.P.
,LIVE BBQ-BUFFET* Ab 69,00 € p. P.
,MENU & BUFFET KOMBNINATION* Ab 74,00 € p.P.
4 oder 5-GANG MENU“ Ab 69,00 € p.P.

Bis 50 Personen servieren wir Thnen das Hochzeitsessen gerne als ,Menii“,
Bei mehr als 50 Personen bieten wir Thnen das Hochzeitsessen ausschliefdlich in
,Buffet* oder ,Flying Buffet* Form an.

Kinder bis 3 Jahre kostenfrei
Kinder bis zum 12. Lebensjahr berechnen wir mit
39,00 EUR pro Kind
(Pauschale inklusive Getranke)

Vegane Menus auf Anfrage
Vegetarische Auswahl an Speisen an jeder Option enthalten

Auswahl der Speisen nach Saison und Absprache mit unserer Kiichencrew.
Spezielle Wiinsche zu Speisen konnen Sie uns gerne mitteilen die Umsetzung
erfolgt erst nach Riicksprache mit unserer Ktichencrew.
Festlegung der Preise nach Auswahl aus unserem Angebor

(Saisonale Schwankungen und Preisanderungen auf Grund der weltweil wirtschaftlichen
Schwankungen vorbehalten!)



GETRANKEPAUSCHALE

Gerne bieten wir Thnen fur Thre Hochzeit eine Getrankepauschale an.

Beginnend nach dem Sektempfang fiir den Zeitraum von 6h.
(AnschlielSend erfolgt die Abrechnung der Getranke nach Verbrauch)

Enthalten sind zum Essen:
drei Gutsweine oder Literweine nach Wahl,
Wasser still & spritzig, Safte, Biere und Softgetranke.

Nach dem Essen sind enthalten:
jeweils verschiedene Kaffeespezialitdten nach Wahl der Géste
und ein Digestif (nach Absprache) pro Person.

47,00 € p.P.

Aufschlag je Ortswein:
3,00 € p.P.

AufSchlag je Lagenwein:
5,00 € p.P.






WEIN GENUSS IM GLAS
AUS DEM FAMILIENEIGENEN WEINGUT
TOBIAS BECKER

SECCO
0,1 Liter 3,90 €
Flasche 0,75 Liter 22,- €

Momm Secco
leicht moussierender Perlwein mit Nuancen von siiden Sommer-Orangen

WINZER SEKT
NACH TRADITIONELLER FLASCHENGARUNG
0,1 Liter 5,90 €
Flasche 0,75 Liter 29,- €

Riesling Sekt extra trocken

Klare elegante Struktur mit vollmundiger Zitrus-Aromatik, dezenter Hefe und langen Nachhall

Scheurebe Sekt extra trocken
Ein Bukettwunder — feinperlig und floral, dabei leicht fruchtig. Ein Sekt der Lust auf mehr macht.

Pinot Noir Sekt extra trocken
Ein fruchitg-frischer Rosé Sekt der nach Sommer und reifen Erdbeeren erinnert. Dabei elegant und trocken ausgebaut.

LITER-WEINE
0,2 Liter 5,40 €
1,0 Liter 21,- €

2022 | Domtal Schoppen trocken

Lecker unkompliziert, saftig und fruchtig im Geschmack ein echter Brot&Butter Wein

2022 | Riesling trocken

Knackig, fruchtig und saftig im Geschmack. Ein Riesling der Spald macht und dabei nicht aufdringlich wirkt.

HEIMATWASSER
0,2 Liter 3,70 €| 0,4 Liter 4,90 €| 0,5 Liter 5,40 €
Domtal Schorle | Riesling Schorle | Rosé Schorle



EDITION WEINZUHAUSE
Glas 0,2 Liter 5,70 €
Flasche 0,75 Liter 19,90 €

2021 | Kiichenwein — Weildwein Cuvée trocken
EDITION WEINZUHAUSE - fruchtig verspieltes Weildwein Cuvée mit lassigem Trinkfluss fiir die Perfekte Party in der Kiiche.

2020 | Kaminwein — Rotwein Cuvée trocken
EDITION WEINZUHAUSE - Samtig, weich und vollmundig. Der perfekte Begleiter fiir kuschelige Momente am Kamin.

2022 | Terrassenwein Rosé Cuvée feinherb

EDITION WEINZUHAUSE - Einen gut gekiihlten Rosé auf der Terrasse genief3en.
Was konnte es Schoneres geben? Wie frisch gepfliickte Stilkirschen auf einem Erdbeersorbet.

GUTSWEINE WEISS, BLANC DE NOIR & ROSE TROCKEN
Glas 0,2 Liter 5,70 €
Flasche 0,75 Liter 19,90 €

2022 | Riesling trocken

Klare terrorigepragte Aromatik in der Nase, schlanker Korper und ldssige Spritzigkeit mit angenchmer Sdurestruktur.

2022 | Grauer Burgunder trocken
Feinfruchtige Harmonie von Birne und Haselnuss. Reife Frucht und gute Balance zwischen Schimelz und Frische.

2022 | Weilder Burgunder trocken

Saftige Aromen von Honigmelone und Steinobst am Gaumen und kriutrige, mineralische Nuancen in der Nase.

2022 | Chardonnay trocken

Verspiele Aromen von Aprikose, Birne und Heu sowie unglaublich saftig mit tollen Nachhall.

2022 | Griner Veltliner trocken

Leicht pfeffrige Noten am Gaumen treffen auf minzige Tone und saftige Aprikose in der Nase.

2022 | Sauvignon Blanc trocken
Stachelbeere, Cassis, griine Paprika. Dieser Sauvignon Blanc ist knackig und extrem fruchtig zugleich.

2022 | Scheurebe trocken

Maracuja und Litschi in der Nase sowie Zitrusmelisse und Griine Paprika im Abgang.

2022 | Cuvée Rosé trocken
Wie ein Spaziergang durch das Erdbeerfeld. Saftig, fruchtig und ausgewogene Sdure auf der Zunge.

2022 | Blanc de Noir trocken

Aus rot wird weild. Schwarze Johannisbeere trifft auf verspielte Zitrusnuancen von reifen Mandarinen. Langer Nachhall nach
dezenter Stachelbeere.

2022 | Sauvignon Blanc trocken — alkoholfrei

durch ein spezielles Osmose Verfahren behalt dieser Wein seinen chraktertypischen Geschmack und ist dabei zu 100% frei von
Alkohol. Eine echte Alternative fiir diejenigen, die verzichten miissen.



GUTSWEINE WEISS FEINHERB & LIEBLICH
Glas 0,2 Liter 5,70 €
Flasche 0,75 Liter 19,90 €

2022 | Bacchus feinherb

Wie ein Hawaiihemd fiir die Zunge. Reife Ananas und siille Feigen vereinen sich am Gaumen
mit einer gut ausbalancierten Saurestrukeur.

2022 | Riesling feinherb

Apfel trifft auf reifen, saftigen Pfirsich mit toll eingebundener Siistruktur. Macht Lust auf mehr!

2022 | Scheurebe feinherb

Kumquat, saftige Mirabellen, reife Mango und leicht sauerliche Litschi,
dazu ein dezent blumiges Aroma in der Nase.

2022 | Gewiirztraminer licblich

Rosenbliiten, siile Datteln, einen Hauch Ingwer und Muskat in der Nase.
Dazu ein herrliches Spiel von Siifie und Saure.

GUTSWEINE ROT TROCKEN
Glas 0,2 Liter 5,90 €
Flasche 0,75 Liter 19,90 €

2020 | Spatburgunder trocken

im Holzfass gereift | Ein vollmundiger Pinot mit samtig weichen Aromen von Waldbeeren und schwarzer Johannisbeere.

2021 | Merlot trocken

Dunkle Frucht und feine Wiirze gepaart mit vollreifen, saftigen Pflaumen,
cin Hauch von Tabak kitzelt in der Nase und wird abgerundet durch saftige Tannine.

2020 | Supernova Rotwein Cuvée trocken

Heidelbeere, Kirsche und dezente Bitterschokolade bringen eine fruchtige Vollmundigkeit ins Glas.

2020 | Opas Rotwein Cuvée trocken

Beerig und wiirziges Rotwein Cuvée. Dabei ist Opa’s nicht schwer sondern zugénglich mit schonem Frucht-Touch.

GUTSWEINE ROT FEINHERB & LIEBLICH
Glas 0,2 Liter 5,90 €
Flasche 0,75 Liter 19,90 €

2021 | Rotwein Cuvée Stefanie lieblich

Holunder und siie Waldheidelbeeren in der Nase, dazu einen
Hauch Thymian am Gaumen. Die Sti3e rundet das Geschmackserlebnis perfeke ab.

2020 | Dornfelder feinherb

Feine, leichte Siile begleitet diesen Wein, der fruchtige Kirscharomen spiiren I4sst.



ORTSWEINE
Glas 0,2 Liter 6,90 €
Flasche 0,75 Liter 24,- €

2022 | Lorzweiler Weitder Burgunder trocken

Ein Weiler Burgunder mit Tiefgang. Leicht salzig auf der Zungenspitze. Dazu cremiges
Cashewmus, sonnengereifte Orangen und dezenten Salbeiaromen am Gaumen

2021 | Mommenheimer Riesling trocken
Reife Frucht mit Aromen von Limette und Kumquat sowie verspielter Mineralitit und dezenter Salzigkeit.

2022 | Mommenheimer Riesling trocken

Dieser Riesling ist eine klare Ansage. Kraft und Ausdruck vereinen sich im Glas.
Reife Birne, Limette und dazu eine harmonische Mineralitat und angenchme Saure.

2022 | Mommenheimer Chardonnay trocken

Dezente Aromen von Vanille und gerdsteten Mandeln, dazu einen Touch feiner Wiirze.und rauchigem BBQ.
Fiir Kontrast am Gaumen sorgen feine Zitrusnuancen.

2021 | Mommenheimer Grauer Burgunder trocken

Reife Nashi-Birne trifft auf krdutrige Wiirze, frische Zitronenmelisse wird umspielt von einer schdnen Schmelzigkeit.

LAGENWEINE
Glas 0,2 Liter 8,70 €
Flasche 0,75 Liter 29,- €

2018 | 2022 Selzener Osterberg Riesling trocken

Vollreife Aromatik nach Apfel, Quitte und Birne mit deutlichen Zitrusfriichten.
Dieser Riesling krallt sich auf Threr Zunge fest und besticht durch die ausdrucksstarke Mineralitat.

RESERVEWEINE
Glas 0,2 Liter 8,70 €
Flasche 0,75 Liter 39,- €

2020 | Syrah Reserve trocken

Vollmundig und tiefgriindig, wiirzige Noten von Walnuss, Thymian und Blaubeere, ein Wein mit Reifenpotential!

AUSLESE WEINE
Glas 0,1 Liter 8,70 €
Flasche 0,5 Liter 43,50 €

2018 | Gewiirztraminer Beerenauslese
Aromenpotpurri nach Akazienhonig, siiflen Feigen, getrockneten Rosinen und duftenden Rosen.



ALKOHOLFREIER GENUSS

wasser] still oder prickelnd | 0,75 Liter
Mineralwasser Rhon Sprudel | 0,75 Liter
Traubensaft | 0,25 Liter

Orangensaft | 0,25 Liter

Apfelsaft naturtriib | 0,25 Liter
Apfel-Aronia | 0,25 Liter
Johannisbeersaft | 0,25 Liter

Alle Sifte auch als Schorle verfiigbar

Saftschorle 0,25 Liter
Saftschorle 0,4 Liter

Freitanken — Verjus Schorle | 0,33 Liter

Fritz Cola | 0,33 Liter

Fritz Cola zuckerfrei | 0,33 Liter

Fritz Limonade Orange, Zitrone, Kirsch | 0,33 Liter
Ailaike Schorlen, Eistees oder Limonaden | 0,33 Liter

BIER & CO. - GLAABSBRAU SELIGENSTADT

Helles | 0,33 Liter

Pilsener | 0,33 Liter
Naturradler | 0,33 Liter
Helles alkoholfrei | 0,33 Liter

Helles | 0,5 Liter
Weizen | 0,5 Liter
Weizen alkoholfrei | 0,5 Liter

4,90 €
6,70 €
3,40 €
3,40 €
3,40 €
3,60 €
3,60 €

3,00 €
4,90 €

3,00 €
420 €
420 €
4,20 €
4,40 €

3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €

540 €
540 €
540 €



HOCHPROZENTIGES & LIKORE
DEHECK GAU ODERNHEIM
Glas 4,40 €
Tresterbrand | 2¢l
Weinbrand | 4¢l

Williams — Christ- Birne | 2cl
Obstler | 2¢l
wildkirsche | 2cl
Brombeere | 2¢cl
Waldhimbeere | 2¢l
Marille | 2cl
Alte Pflaume | 2cl
Alte Birne | 2cl
Haselnussgeist | 2¢l

weintrauben Likor | 2cl
Roter Weinbergs-Pfirsich Likor | 2¢l
Quitten Likor | 2cl
Trauben-Nuss Likor | 2¢l
wildkirsche | 2cl

Butterscotch | 2¢l
Eier Likor | 2cl
Eier-Nuss-Krokant Likor | 2cl
Rheinknie Cream | 2¢l

INTERNATIONAL & NATIONAL
Glas 4,90€
Martini bianco oder rosso | 4¢l
Averna Krauterlikor | 2¢l

Golden River Rheinhessen Whiskey | 4cl
Glas 7,40 €
Slyrs Single Malt Whisky 51% | 4cl
Glas 8,90 €
Slyrs Malt Rye Whisky 40% | 4cl
Glas 8,90 €



NEU INTERPRETIERTE KLASSIKER & ,,OLD FASHION* DRINKS
WEIN COCKTAILS MIT UND OHNE UMDREHUNGEN
Glas 0,25 Liter 7,50 €
Glas 0,25 Liter 6,50 €

SCHEU & WILD - BERRY
Scheurebe trocken, Schweppes Wild Berry, Waldfriichte

APEROL SPRIZZ
Momm Secco, Aperol, Soda, Orange

PINOT TONIC
weisser Burgunder, Tonic, Rosmarin

MOGO
Soda, Holunderbliitensirup, Minze, Limette

LEMON SPRIZZ
Traubensaftschorle, Bitter Lemon, Limette

LONGDRINKS
Glas 0,25 Liter 8,90€

Monkey 47 Gin — Tonic
Tanqueray No.10 Gin — Tonic
Little Big Hill Rheinhessen Dry Gin - Tonic

French Mule
Grey Goose Vodka mit Limette und Ginger Beer

Havanna Rum , Verde“— Tonic oder Lemon
mit frischer Zitrone und Minze

Amaretto Sour mit frischem Orangen- und Zitronensaft

Lillet Wild Berries oder Vive
S mit frischen Beeren oder herb-frisch mit Gurke



LIEBHABER VON HEIRREM

BIO -TEE GENUSS
AUS DEM TEEHAUS WITAL IN FRANKFURT

Tecauswahl | 0,2 Liter 3,80 €
Teeauswahl aus der Kanne | 0,4 Liter 5,60 €

Morocan Mint, Jasmin Dragon, Sencha, Farl Grey, English Breakftast, Verbene-Lavendel,

Jasmin Dragon Pearls, Milky Oolong, Kir Royal, Kamille

KAFFEE LIEBE AUS BOHNEN
DER ROSTEREI MULLER IN BODENHEIM

(Alle KatTeespezialitaten mit Vollmilch, laktosefieier Milch,
Mandeldrink oder Haferdrink verfiigbar)

Café Crema

Americano

Espresso

Espresso Doppio

Espresso Macchiato
Espresso Doppio Macchiato
Cortado

Cappuccino

Milchkaffee

Latte Macchiato

Extra Shot Espresso oder Kaffee

(Alle Preise verstehen sich inkl. Service und der derzeit gultigen Mehrwertsteuer:
[rriiimer oder Anderungen vorbehalten)

3,00 €
3,80 €
3,20 €
3,00 €
3,40 €
410 €
3,60 €
4,30 €
450 €
470 €
1,00 €
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MITTERNACHTSIMBISS

(wahlweise)

Hausgemachte Kartoffelsuppe
mit Landbrot
10,50 € p.P.

Rheinhessische Kise-
und Wurstauswahl mit Landbrot
9,50 € p.P.

Currywurst mit Landbrot
oder Kartoffelwedges
12,50 € p.P.
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TISCH & EQUIPMENT SETTING

Der Veranstaltungsraum ist mit runden 10er Tischen oder Tafeln und Bankett
Bestuhlung ausgestattet. Die Tische sind mit weilden Tischdecken, Moltons,
Servietten, Glasern, Porzellan & Besteck gedeckt.

Die Stithle sind mit weiflen Stuhl Hussen tiberzogen.

Stehtische sind ebenfalls mit weilden Hussen iiberzogen.

Bei Buchung der kompletten Location findet das Hochzeitessen in unserem
Restaurant ,Esszimmer* statt.
Hier decken wir fur Sie an langen Tafeln mit weillen Tischdecken ein.
Die Dekoration der Tische ist dem Brautpaar selbst iiberlassen.

Setting Pauschale
pro Gast — 7,50€
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WOHLFUHLZIMMER

Wenn Sie sich dazu entschlieen Ihre Hochzeit in unserem Weizuhause zu feiern,
verpflichten Sie sich, alle 20 Wohlfiithlzimmer anzumieten. Unsere Zimmer sind
modern und komfortabel ausgestattet. Es gibt vier barrierefreie Zimmer, sowie

ein Familienzimmer. Fir alle Gaste, die nicht in unserem Haus untergebracht
werden kdnnen, arbeiten wir mit verschiedenen Partner Hotels aus der Region
zusammen. Wir vermitteln Thnen hierzu gerne vorab die Kontakee.

Folgende Sonderkonditionen auf den Ubernachtungspreis bieten wir Thnen als Gastgeber fiir
Thre Gdste an:

Bei Hochzeitsfeiern an Wochenenden:
Verpflichtende Buchung von Freitag auf Sonntag fiir alle Zimmer
inklusive Frithstiick & , After Wedding“ Frithstiick
(Einzelpreis pro Zimmer bis 2 Gaste / Nacht 139 €)
(Weitere Personen im Zimmer auf Anfiage)

Bei Hochzeitsfeiern in der Woche:
Verpflichtende Buchung aller Zimmer fiir mindestens den Tag der Feier
inklusive , After Wedding* Frithstiick

(Einzelpreis pro Zimmer bis 2 Gaste / Nacht 129 €)
(Weitere Personen im Zimmer aul’ Antrage)




MINDESTUMSATZ / MIETE DER LOCATION

Thre Hochzeitsfeier in unserem Weinzuhause ist an einen Mindestumsatz
Von derzeit 12.500 € gekniipft. Dieser schliefdt alle angebotenen Leistungen aus
Speisen, Getranken, Raummiete/Location Miete, Ubernachtung und gebuchten

Programmpunkten mit ein. Eine generelle Location Miete fallt bei allen

Veranstaltungen in Hohe von derzeit 2.000, € an.
(Ausnahme sind die Angebote und Aufirige externer Partner)

weiterer Pluspunkt fiir Thre Hochzeit im Weinzuhause - der Mindestumsatz
schlie3t ebenfalls die Abnahme aller Gastezimmer mit ein. Sie kdnnen somit von
verguinstigten Zimmerraten profitieren oder diesen Preis-Vorteil an Thre Gaste

weitergeben.
(Sollte der Mindestumsatz nicht erreicht werden, wird die Differenz der Rechnung autaddier?).

PERSONALKOSTEN

Damit am perfekten Tag , Alles rund lauft“ setzen wir mit unseren Mitarbeitern
alles daran Thnen den perfekten Service zu bieten, damit Sie sich um nichts
kiimmern mussen. Wir berechnen dabei wie folgt fiir Thre Veranstaltung:

Servicemitarbeiter (Aufbau, Abbau, Service) 39,-€
Koch (Live BBQ, Front Cooking, Zubereitung Speisen) 45,- €
Kiichenmitarbeiter (fiir Set Up, Reinigung, Stewarding) 36,~€

Wir berechnen diese Kosten pro Stunde, bei mehr als 30 Personen.

Ab 00:00 Uhr fallt ein zusatzlicher Aufschlag von 40% der Personalkosten pro
Stunde an. Wir kalkulieren je einen Service Mitarbeiter pro angefangenen 20
weiteren Personen. Fur die Kiiche kalkulieren wir einen Koch bzw.

Kiichenmitarbeiter pro angefangenen 30 weiteren Personen.
(Kinder unter 6 Jahren werden nicht mi(gerechnet)

Beachten Sie bitte, dass wir ein Bewirtungsende ab 02:00 Uhr am Folgemorgen haben
(Sperrzelt, sowie Beendigung der Musik) und danach kein Service mehr statttindet.



GASTGESCHENKE

Sie haben sich dazu entschieden Thre Hochzeit in unserem WEINZUHAUSE zu
feiern - was liegt da naher Thren Liebsten eine besondere Erinnerung an diesen
einzigartigen Tag zu machen? Ein mit viel Liebe und individuellem Design
zubereitetes Gastgeschenk. Machen Sie Thren Gasten eine besondere Freude, an
die sie sich noch lange erinnern werden.

Mit einem kleinen Anhanger und einem lieben Spruch drum rum, geben Sie
unseren Piccolos Thre eigene Note. Die kleinen Flaschchen lassen sich auch sehr
gut als Platzkartchen verwenden, indem man einen Anhanger mit dem Namen
des Gastes daran bindet.

SEKT | 200 ml Flasche
Riesling brut

ALKOHOLFREI | 0,33 ml Flasche
Freitanken Verjus Schorle

IHR KULINARISCHES ERLEBNIS

Die Speisen werden individuell mit unserer Kiichencrew entsprechend der
Saison, mit Thnen bei der Planung Threr Veranstaltung abgestimmit.

Unsere Kuiche orientiert sich an folgenden Ieitlinien, die Thnen ein authentisches
Geschmackserlebnis bieten sollen:

REGIONALITAT
SAISONALITAT
ABSOLUTE FRISCHE
AUTHENTISCHE HEIMATKUCHE - FRISCH INTERPRTIERT
BERUCKSICHTIGUNG MODERNER ERNAHRUNGSFORMEN / ALLERGIEN

Wir bezichen dabei einen GroRteil unserer Produkte
von Erzeugern und Partnern aus der Region und unserer Heimat Rheinhessen.



ES FEHLT NOCH ETWAS?

Gerne vermitteln wir Ihnen Kontakte zu folgenden regionalen Dienstleistern:

FLORISTEN
FOTOGRAF
STYLISTIN

FRISEUR
BANDS
DJ'S
LICHT- UND TONTECHNIK
TRAUREDNER
TAXI

KUTSCHEN
KIRCHEN

)



ALLGEMEINE GESCHAFTSBESTIMMUNGEN FUR VERANSATLTUNGEN

I. GELTUNGSBEREICH

1.1 Diese Geschaftsbedingungen gelten fiir Vertrage tiber die mietweise Uberlassung von Konferenz-,
Bankett- und Veranstaltungsraumen des Hotels zur Durchfithrung von Veranstaltungen wie Banketten,
Seminaren, Tagungen, Ausstellungen und Prasentationen etc. sowie fiir alle in diesem Zusammenhang
fiir den Kunden erbrachten weiteren Leistungen und Lieferungen des Hotels.'

1.2 Die Unter- oder Weitervermietung der iiberlassenen Raume, Flachen oder Vitrinen sowie die
Einladung zu Vorstellungsgesprichen, Verkaufs- oder dhnlichen Veranstaltungen bediirfen der
vorherigen Zustimmung des Hotels in Textform, wobei § 540 Abs. 1 Satz 2 BGB abbedungen wird, soweit
der Kunde nicht Verbraucher ist.

1.3 Allgemeine Geschéftsbedingungen des Kunden finden nur Anwendung, wenn dies vorher
ausdriicklich vereinbart wurde.

II. VERTRAGSABSCHLUSS, - PARTNER, HAFTUNG, VERJAHRUNG

2.1 Vertragspartner sind das Hotel und der Kunde. Der Vertrag kommt durch die Annahme des Antrags
des Kunden durch das Hotel zustande. Dem Hotel steht es frei, die Buchung der Veranstaltung in
Textform zu bestatigen.

2.2 Das Hotel haftet ftir von ihm zu vertretende Schiden aus der Verletzung des Lebens, des Korpers
oder der Gesundheit. Weiterhin haftet es fiir sonstige Schiden, die auf einer vorsatzlichen oder grob
fahrldssigen Pflichtverletzung des Hotels beziehungsweise auf einer vorsatzlichen oder fahrlassigen
Verletzung von vertragstypischen Pflichten des Hotels beruhen. Einer Pflichtverletzung des Hotels steht
die eines gesetzlichen Vertreters oder Erfilllungsgehilfen gleich. Weitergehende
Schadensersatzanspriiche, soweit in Ziffer 9 nicht anderweitig geregelt, sind ausgeschlossen. Sollten
Storungen oder Mangel an den Leistungen des Hotels auftreten, wird das Hotel bei Kenntnis oder auf
unverziigliche Riige des Kunden bemiiht sein, fiir Abhilfe zu sorgen. Der Kunde ist verpflichtet, das ihm
Zumutbare beizutragen, um die Storung zu beheben und einen moglichen Schaden gering zu halten. Im
Ubrigen ist der Kunde verpflichtet, das Hotel rechtzeitig auf die Moglichkeit der Entstehung eines
aullergewdhnlich hohen Schadens hinzuweisen.

2.3 Alle Anspriiche gegen das Hotel verjahren grundsitzlich in einem Jahr ab dem gesetzlichen
Verjahrungsbeginn. Dies gilt nicht bei Schadensersatzanspriichen und bei sonstigen Anspriichen,
sofern letztere auf einer vorsatzlichen oder grob fahrldssigen Pflichtverletzung des Hotels beruhen.

III. LEISTUNGEN, PREISE, ZAHLUNG, AUFRECHNUNG

3.1 Das Hotel ist verpflichtet, die vom Kunden bestellten und vom Hotel zugesagten Ieistungen zu
erbringen.

3.2 Der Kunde ist verpflichtet, die fiir diese und weitere in Anspruch genommenen Leistungen
vereinbarten bzw. geltenden Preise des Hotels zu zahlen. Dies gilt auch fiir vom Kunden direkt oder
tiber das Hotel beauftragte Leistungen, die durch Dritte erbracht und vom Hotel verauslagt werden.
Insbesondere gilt dies auch fiir Forderungen von Urheberrechtsverwertungsgesellschaften.




3.3 Die vereinbarten Preise verstehen sich einschlielich der zum Zeitpunkt des Vertragsschlusses
geltenden Steuern. Bei Anderungen der gesetzlichen Umsatzsteuer oder der Neueinfiihrung, Anderung
oder Abschaffung lokaler Abgaben auf den Leistungsgegenstand nach Vertragsschluss werden die
Preise entsprechend angepasst. Bei Vertrdgen mit Verbrauchern gilt dieses nur, wenn der Zeitraum
zwischen Vertragsabschluss und Vertragserfiillung vier Monate tiberschreitet.

3.4 Rechnungen des Hotels ohne Filligkeitsdatum sind sofort ab Zugang der Rechnung und ohne Abzug
zahlbar. Das Hotel kann die unverziigliche Zahlung falliger Forderungen jederzeit vom Kunden
verlangen. Bei Zahlungsverzug des Kunden gelten die gesetzlichen Regelungen. Dem Hotel bleibt der
Nachweis eines hoheren Schadens vorbehalten.

3.5 Das Hotel ist berechtigt, bei Vertragsschluss vom Kunden eine angemessene Vorauszahlung in Hohe
von 50% des Mindestumsatz zu verlangen. Der Mindestumsatz im Weinzuhause Mommenheim setzt
sich aus den Leistungen der Vermietung der Raumlichkeiten zur Durchfithrung der Veranstaltung, der
Buchung der vorhandenen Gdstezimmer, sowie aus Leistungen durch Speisen- und Getranken
zusammen. Bei Zahlungsverzug des Kunden gelten die gesetzlichen Regelungen.'

3.6 In begriindeten Fillen, zum Beispiel Zahlungsriickstand des Kunden oder Erweiterung des
Vertragsumfanges, ist das Hotel berechtigt, auch nach Vertragsschluss bis zu Beginn der
Veranstaltung eine Vorauszahlung oder Sicherheitsleistung im Sinne vorstehender Ziffer 3.5 oder eine
Anhebung der im Vertrag vereinbarten Vorauszahlung oder Sicherheitsleistung bis zur vollen
vereinbarten Vergiitung zu verlangen.

3.7 Der Kunde kann nur mit einer unstreitigen oder rechtskraftigen Forderung gegentiber einer
Forderung des Hotels aufrechnen oder verrechnen.

IV. RUCKTRITT DES KUNDEN (ABBESTELLUNG, STORNIERUNG)

4.1 Ein Ruckeritt des Kunden von dem mit dem Hotel geschlossenen Vertrag ist nur moglich, wenn ein
Ruckerittsrecht im Vertrag ausdriicklich vereinbart wurde, ein sonstiges gesetzliches Riicktrittsrecht
besteht oder wenn das Hotel der Vertragsaufthebung ausdriicklich zustimmit. Die Vereinbarung eines
Rucktrittsrechtes sowie die etwaige Zustimmung zu einer Vertragsauthebung sollen jeweils in Textform
erfolgen.

4.2 Sofern zwischen dem Hotel und dem Kunden ein Termin zum kostenfreien Rucktritt vom Vertrag
vereinbart wurde, kann der Kunde bis dahin vom Vertrag zurticktreten, ohne Zahlungs- oder
Schadensersatzanspriiche des Hotels auszuldsen. Das Rucktrittsrecht des Kunden erlischt, wenn er
nicht bis zum vereinbarten Termin sein Recht zum Riickeritt gegentiber dem Hotel ausiibt.

4.3 1st ein Riicktrittsrecht nicht vereinbart oder bereits erloschen, besteht auch kein gesetzliches
Ruickeritts- oder Kindigungsrecht und stimmt das Hotel einer Vertragsauthebung nicht zu, behalt das
Hotel den Anspruch auf die vereinbarte Vergiitung trotz Nichtinanspruchnahme der Leistung. Das Hotel
hat die Einnahmen aus anderweitiger Vermietung der Raume sowie die ersparten Aufwendungen
anzurechnen. Die jeweils ersparten Aufwendungen konnen dabei gemél3 den Ziffern 4.4, 4.5 und 4.6
pauschaliert werden. Dem Kunden steht der Nachwelis frei, dass der Anspruch nicht oder nicht in der
geforderten Hohe entstanden ist. Dem Hotel steht der Nachweis frei, dass ein hoherer Anspruch
entstanden ist.




4.4 Tritt der Kunde erst zwischen der 8. und der 4. Woche vor dem Veranstaltungstermin zuriick, ist das
Hotel berechtigt, zuziiglich zum vereinbarten Mietpreis 45% des entgangenen Speisenumsatzes in
Rechnung zu stellen, bei jedem spateren Rucktritt 80% des Speisenumsatzes.

4.5 Die Berechnung des Speisenumsatzes erfolgt nach der Formel: Vereinbarter Menuipreis x
Teilnehmerzahl. War fiir das Menii noch kein Preis vereinbart, wird das preiswerteste Menii des jeweils
gultigen Veranstaltungsangebotes zugrunde gelegt.

4.6 Wurde eine Tagungspauschale je Teilnehmer vereinbart, so ist das Hotel berechtigt, bei einem
Rucktritt zwischen der 8. und der 4. Woche vor dem Veranstaltungstermin 60%, bei einem spateren
Ruiekeritt 85% der Tagungspauschale x vereinbarter Teilnehmerzahl in Rechnung zu stellen.

V. RUCKTRITT DES HOTELS

5.1 8ofern vereinbart wurde, dass der Kunde innerhalb einer bestimmten Frist kostenfrei vom Vertrag
zurlicktreten kann, ist das Hotel in diesem Zeitraum seinerseits berechtigt, vom Vertrag
zuritickzutreten, wenn Anfragen anderer Kunden nach den vertraglich gebuchten
Veranstaltungsraumen vorliegen und der Kunde auf Riickfrage des Hotels mit angemessener
Fristsetzung auf sein Recht zum Riickeritt nicht verzichtet.

5.2 Wird eine gemdlR Ziffer 3.5 und/oder Ziffer 3.6 vereinbarte oder verlangte Vorauszahlung oder
Sicherheitsleistung auch nach Verstreichen einer vom Hotel gesetzten angemessenen Nachfrist nicht
geleistet, so ist das Hotel ebenfalls zum Riicktritt vom Vertrag berechtigt.

5.3 Ferner ist das Hotel berechtigt, aus sachlich gerechtfertigtem Grund vom Vertrag aullerordentlich
zuriickzutreten, insbesondere falls

- Hohere Gewalt oder andere vom Hotel nicht zu vertretende Umstdnde die Erfiillung des Vertrages
unmdglich machen;'

- Veranstaltungen oder Raume schuldhaft unter irrefithrender oder falscher Angabe oder
Verschweigen wesentlicher Tatsachen gebucht werden; wesentlich kann dabei die Identitit des Kunden,
die Zahlungsfahigkeit oder der Aufenthaltszweck sein;'

- das Hotel begriindeten Anlass zu der Annahme hat, dass die Veranstaltung den reibungslosen
Geschiiftsbetrieb, die Sicherheit oder das Ansehen des Hotels in der Offentlichkeit gefahrden kann, ohne
dass dies dem Herrschafts- bzw. Organisationsbereich des Hotels zuzurechnen ist;'

- der Zweck bzw. der Anlass der Veranstaltung gesetzeswidrig ist;

- ein Verstol3 gegen ZifTer 1.2 vorliegt.'

5.4 Der berechtigte Ruickeritt des Hotels begriindet keinen Anspruch des Kunden auf Schadensersatz.

VI. ANDERUNGEN DER TEILNEHMERZAHL UND DER VERANSTALTUNGSZEIT

6.1 Eine Erhdhung der Teilnehmerzahl um mehr als 5% muss dem Hotel spatestens zehn Werktage vor
Veranstaltungsbeginn mitgeteilt werden; sie bedarf der Zustimmung des Hotels, die in Textform
erfolgen soll. Der Abrechnung wird die tatsachliche Teilnehmerzahl zugrunde gelegt, mindestens aber
100% der vereinbarten hoheren Teilnehmerzahl.




6.2 Eine Reduzierung der Teilnehmerzahl um mehr als 5% soll dem Hotel frithzeitig, spatestens bis
zehn Werktage vor Veranstaltungsbeginn, mitgeteilt werden. Der Abrechnung wird die tatsédchliche
Teilnchmerzahl zugrunde gelegt, mindestens jedoch 100% der vereinbarten Teilnehmerzahl.

Ziffer 6.1 Satz 3 gilt entsprechend.

6.3 Bei Reduzierung der Teilnehmerzahl um mehr als 10% ist das Hotel berechtigt, die bestatigten
Riume, unter Beriicksichtigung der gegebenenfalls abweichenden Raummiete, zu tauschen, es sei
denn, dass dies dem Kunden unzumutbar ist."

6.4 Verschieben sich die vereinbarten Anfangs- oder Schlusszeiten der Veranstaltung und stimmt das
Hotel diesen Abweichungen zu, so kann das Hotel die zusétzliche Leistungsbereitschaft angemessen in
Rechnung stellen, es sei denn, das Hotel trifft ein Verschulden. Sollte es zu kurzfristigen (am Tag vor
oder wihrend der Veranstaltung) Anderungswiinschen des Kunden bei Set-Up oder
Veranstaltungseinrichtungen geben und muss dafiir das Hotel einen Mehraufwand durch Umbau oder
Anderung der Ablaufzeiten leisten, so werden diese mit mindestens 250,-€ netto in Rechnung gestellt.

6.5 Stornierungs-Richtlinien fiir Zimmer- Dem Hotel steht es frei, die vertraglich vereinbarte
Verglitung zu verlangen und den Abzug fiir ersparte Aufwendungen zu pauschalieren. Der Kunde ist in
diesem Fall verpflichtet, folgende Kosten der vertraglich vereinbarten Preises fiir Ubernachtung mit
oder ohne Friihstiick fiir die Riicktrittserklarung zu zahlen:

Rucktrittserkldrungen, die bis 14 Tage vor Reiseantritt getdtigt werden: kostenfrei
Rucktrittserklarungen, die bis 10 Tage vor Reiseantritt getatigt werden: 25 % des Gesamtpreis
Rucktrittserkldrungen, die bis 7 Tage vor Reiseantritt getatigt werden: 50 % des Gesamtpreis
Rucktrittserkldrungen, die bis 3 Tage vor Reiseanatritt getdtigt werden: 90 % des Gesamtpreis
Rucktrittserkldrungen am Tag der Anreise werden mit 100% des Gesamtpreises berechnet

Dem Kunden steht der Nachweis frei, dass der oben genannte Anspruch nicht oder nicht in der
geforderten Hohe entstanden ist.

VIL. MITBRINGEN VON SPEISEN UND GETRANKEN

Der Kunde darf Speisen und Getranke zu Veranstaltungen grundsiétzlich nicht mitbringen. Ausnahmen
bediirfen einer expliziten Vereinbarung mit dem Hotel. Das Hotel ist nicht verpflichtet mitgebrachte
Speisen und Getranke nach deren Genehmigung zu lagern oder gar eine Kithimoglichkeit
bereitzustellen. In diesen Fillen wird ein Beitrag zur Deckung der Gemeinkosten berechnet.




VIIL. TECHNISCHE EINRICHTUNGEN UND ANSCHLUSSE

8.1 Soweit das Hotel fiir den Kunden auf dessen Veranlassung technische und sonstige Einrichtungen
von Dritten beschafft, handelt es im Namen, in Vollmacht und auf Rechnung des Kunden. Der Kunde
haftet fiir die pflegliche Behandlung und die ordnungsgemafde Riickgabe. Er stellt das Hotel von allen
Anspriichen Dritter aus der Uberlassung dieser Einrichtungen frei.

8.2 Die Verwendung von eigenen elektrischen Anlagen des Kunden unter Nutzung des Stromnetzes des
Hotels bedarf dessen Zustimmung. Durch die Verwendung dieser Gerite auftretende Storungen oder
Beschadigungen an den technischen Anlagen des Hotels gehen zu Lasten des Kunden, soweit das Hotel
diese nicht zu vertreten hat. Die durch die Verwendung entstehenden Stromkosten darf das Hotel
pauschal erfassen und berechnen.

8.3 Der Kunde ist mit Zustimmung des Hotels berechtigt, eigene Telefon-, Telefax- und
Dateniibertragungseinrichtungen zu benutzen. Dafiir kann das Hotel eine Anschlussgebiihr verlangen.
8.4 Bleiben durch den Anschluss eigener Anlagen des Kunden geeignete Anlagen des Hotels ungenutz,
kann eine Ausfallvergiitung berechnet werden.

8.5 Stdrungen an vom Hotel zur Verfiigung gestellten technischen oder sonstigen Einrichtungen werden
nach Moglichkeit umgehend beseitigt. Zahlungen kénnen nicht zurtickbehalten oder gemindert werden,
soweit das Hotel diese Stdrungen nicht zu vertreten hat.

IX. VERLUST ODER BESCHADIGUNG MITGEBRACHTER SACHEN

9.1 Mitgefiihrte Ausstellungs- oder sonstige, auch personliche Gegenstiande befinden sich auf Gefahr des
Kunden in den Veranstaltungsraumen bzw. im Hotel. Das Hotel tibernimmt fiir Verlust, Untergang oder
Beschddigung keine Haftung, auch nicht fiir Vermogensschaden, aulder bei grober Fahrlassigkeit oder
Vorsatz des Hotels. Hiervon ausgenommen sind Schiden aus der Verletzung des Lebens, des Korpers
oder der Gesundheit. Zudem sind alle Fille, in denen die Verwahrung aufgrund der Umstinde des
Einzelfalls eine vertragstypische Pflicht darstellt, von dieser Haftungsfreizeichnung ausgeschlossen.
9.2 Mitgebrachtes Dekorationsmaterial hat den brandschutztechnischen Anforderungen zu
entsprechen. Das Hotel ist berechtigt, dafiir einen behdrdlichen Nachweis zu verlangen. Erfolgt ein
solcher Nachweis nicht, so ist das Hotel berechtigt, bereits eingebrachtes Material auf Kosten des
Kunden zu entfernen. Wegen moglicher Beschadigungen sind die Aufstellung und Anbringung von
Gegenstanden vorher mit dem Hotel abzustimmen.

9.3 Mitgebrachte Ausstellungs- oder sonstige Gegenstande sind nach Ende der Veranstaltung
unverziglich zu entfernen. Unterldsst der Kunde dies, darf das Hotel die Entfernung und Lagerung zu
Lasten des Kunden vornehmen. Verbleiben die Gegenstande im Veranstaltungsraum, kann das Hotel
fiir die Dauer des Vorenthaltens des Raumes eine angemessene Nutzungsentschidigung berechnen.




X. HAFTUNG DES KUNDEN FUIR SCHADEN

10.1 Sofern der Kunde Unternehmer ist, haftet er fiir alle Schiden an Gebiaude oder Inventar, die durch
Veranstaltungsteilnehmer bzw. -besucher, Mitarbeiter, sonstige Dritte aus seinem Bereich oder ihn
selbst verursacht werden. Verschmutzungen oder Beschadigungen, die eine Sonderreinigung mit sich
bringen werden mit mindestens 500,-€ netto in Rechnung gestellt (tatsdchlicher Aufwand nach
Priifung durch Fachfirma).

10.2 Das Hotel kann vom Kunden die Stellung einer angemessenen Sicherheitsleistung, zum Beispiel in
Form einer Kreditkartengarantie, verlangen.

XI. SCHLUSSBESTIMMUNGEN

11.1 Anderungen und Ergénzungen des Vertrages, der Antragsannahme oder dieser Allgemeinen
Geschiftsbedingungen sollen in Textform erfolgen. Einseitige Anderungen oder Erganzungen durch
den Kunden sind unwirksam.

11.2 Erfiillungs- und Zahlungsort sowie ausschlieRlicher Gerichtsstand — auch fiir Scheck- und
Wechselstreitigkeiten — ist im kaufméannischen Verkehr Mommenheim. Sofern ein Vertragspartner die
Voraussetzung des § 38 Absatz 2 ZPO erfiillt und keinen allgemeinen Gerichtsstand im Inland hat, gilt
als Gerichtsstand Mommenheim.

11.3 Es gilt deutsches Recht. Die Anwendung des UN-Kaufrechts und des Kollisionsrechts ist
ausgeschlossen.'

114 Sollten einzelne Bestimmungen dieser Allgemeinen Geschiftsbedingungen fiir Veranstaltungen
unwirksam oder nichtig sein oder werden, so wird dadurch die Wirksamkeit der tibrigen
Bestimmungen nicht beriihrt. Im Ubrigen gelten die gesetzlichen Vorschriften.

Mommenheim im November 2023
Die Geschaftsfithrung




